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VERNIENTINO DI SARDEGNA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE GNTROILATA

SIAMO UNTSOIA DENTRO UNISOIA,

UN ENCIAVE PROTETTO E RISERVATO
DOVE NEL 1932 TREDICI VITICOLTORI SI
UNIRONO E FONDARONO UNA DEILE PIU
ANTICHE CANTINE DEILA SARDEGNA, CON
LINTENTO DI VAIORIZZARE 1 VITIGNI TIPICI
DEILA ZONA. DA AILORA PORTIAMO AVANTI
I. NOSTRO IMPEGNO CHE CEIEBRIAMO
CON QUESTO VINO BIANCO MATURATO IN
PICCOIE BOTTI DI ROVERE FRANCESE.
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932 VERMENTINO

VERMENTINO DI SARDEGNA DOC

Siamo un’isola dentro un’isola. Un enclave protetto e riservato dove nel 1932
tredici viticoltori si unirono e fondarono una delle piti antiche cantine della
Sardegna, con l'intento di valorizzare i vitigni tipici della zona.

Da allora portiamo avanti il nostro impegno che celebriamo con questo vino

bianco affinato in piccole botti di rovere francese

VITIGNO

Vermentino 100%.

ZONA DI PRODUZIONE

Zone collinari del basso Sulcis, nella parte sud-occidentale della Sardegna. Suoli ca|careo-argi||osi,
clima mediterraneo, con inverni miti e piovosita li-mitate, estati calde e ventilate. Vigneti allevati a
controspalliera con potatura a guyot, densita di impianto di 5.000 ceppi/ha, produzione media di circa
70 quintali/ha.

VINIFICAZIONE

70%: Diraspa-pigiatura delicata, breve macerazione a freddo prima della pressatura soffice e
fermentazione in tonneaux da 500 litri di rovere francese. Affinamento in tonneaux 500 litri
con batonnage periodici per almeno 5 mesi;

30%: Diraspa-pigiatura delicata, breve macerazione a freddo prima della pressatura soffice,
decantazione statica e fermentazione alla temperatura di 16-18°C.

Affinamento in acciaio con batonnage periodici per almeno 5 mesi;

A fine inverno si effettua I'assemblaggio finale a cui segue un breve affinamento in bottiglia.
COLORE

Giallo paglierino tendente al dorato.

PROFUMO

Intenso e persistente, con note di frutta esotica accompagnate da dolci note di vaniglia.

GUSTO

Avvolgente, strutturato e di lunga persistenza.

ABBINAMENTI

Risotti di mare, secondi piatti e fritture di pesce.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
10/12 °C. Si consiglia di stappare la bottiglia almeno 15’ prima del consumo.
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