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Cala di Seta & un marchio registrato di Cantina di Calasetta

DESEA

CARIGNANO DEL SULCIS DOC

Un Carignano in purezza ottenuto dalle uve provenienti dalle
zone collinari del basso Sulcis, in prossimita del mare.
Nato per esaltare le caratteristiche di freschezza e bevibilita di

questo vitigno.

VITIGNO

Carignano 100%.

ZONA DI PRODUZIONE

Zone collinari del basso Sulcis, nella parte sud-occidentale della
Sardegna. Suoli ca|careo-argi||osi, clima mediterraneo, con inverni
miti e piovosita limitate, estati calde e ventilate. Vigneti allevati a
controspalliera con potatura a guyot, densita di impianto di
5.000 ceppi/ha, produzione media di circa 90 quintali/ha.
VINIFICAZIONE

Fermentazione con macerazione alla temperatura di 24-26°C
per 10 giorni. Affinamento in acciaio e vasche di cemento.

Breve affinamento in bottiglia.

COLORE

Rosso rubino intenso.

PROFUMO

Intenso, delicato e fruttato, con aromi di ci|iegia e note floreali.
GUSTO

Morbido, di media struttura, aciditd armonica, tannino equilibrato
e buona persistenza.

ABBINAMENTI

Primi piatti a base di sughi di carne, arrosti di carne, formaggi a
media stagionatura.

TEMPERATURA DI SERVIZIO

18 °C. Si consiglia di stappare la bottiglia almeno 20’ prima del

consumo.
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Il progetto denominato Cala di Seta,
prende il nome dell’antico borgo in
cui ha sede la cantina e dove si
produceva la pregiata “seta di
mare”. Non & solo un progetto
enologico ma un modo per dare
valore e riconoscimento ad una
storia che unisce la nostra comunita
intorno al vino dal 1932.

Vini che raccontano le nostre radici
e la nostra cultura con uno spirito
rinnovato e contemporaneo, a
partire dal loro stile visivo per

arrivare a quello eno|ogico.
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